restaurant sambesi

Die gehackte Gemiisezwiebel in Ol
glasieren, die Knoblauchzehe und die
Chilischote gut zerkleinert mitschmo-
ren. Rohrzucker und Honig leicht kara-
mellisieren lassen. Die Frichte in
mundgerechte Stiicke schneiden und
mit dem Schmand, dem Kokos und den
Rosinen vorsichtig unterheben. Die
Gewlrze je nach Intensitatswunsch
beifligen. Gut erhitzen, nicht kochen!

Das Springbockfleisch bei mittlerer
Hitze kurz beidseitig braunen und bei
kleiner Hitze braunen lassen. Saftig
rosa servieren. Die geschalten Koch-
bananen frittieren oder in reichlich Ol
in der Pfanne ausbacken.

Guten Appetit wiinscht das Team vom
Sambesi.

Sambesi

DER Sambesiist ein bekannter Flussin
Sudafrika. DAS Sambesi ist seit 5 Jah-
renein aufBergewdhnliches Restaurant
in Gottingen mit afrikanischen Gerich-
ten, die auch dem europdischen Gau-
men schmecken.

Mit Hilfe der Speisekarte begeben Sie
sich auf eine Safari der kulinarischen
Art. Ob viel Fleisch, wenig Fleisch,
vegetarisch, groer Hunger oder etwas
Siifes - Sie werden bestimmt fiindig.
Afrikanische Getranke, wie Weine,
Cider, Bier oder Likor, sorgen dafir,
dass alle kulinarischen Wiinsche
erflllt werden.

Fir die Wohlfiihlatmosphare sorgen
warme Lichter, erdige Farbtone, grofie
Palmen, Felle und Masken an den Wan-
den und ein Gemalde mit Savannen-
Impressionen.

Sambesi
Wendenstrafle 8
37073 Gottingen
Tel. 0551 - 37075651





